
                                                                                          susceptible de varier en fonction des approvisionnements 

 Tarifs repas et demi-pension 2024 

 La réalisation des menus peut nécessiter l’utilisation de produits semi confectionnés susceptibles de contenir des 
traces d’allergènes 

SEMAINE DU 25 AU 29 MARS 2024 

Pain bio servi 2 fois 
Par semaine 

 
 
 
 

 

 
LUNDI 25/03 
 

Carottes rapées ou Avocats ou Salade Verte au Fromage ou Pamplemousse 
Pâtes bolo veggie 
Plateau de Fromages ou Yaourt Fermier 
Corbeille de Fruits  

MARDI 26/03 

Friands Viande ou Salade Coleslaw ou Ognons Wings 
Fish and Chips 
Plateau de Fromages  
Cheescake ou Tarte Tatin/Crème Anglaise ou Corbeille de Fruits 

MERCREDI 27/03 

Crudités 
Boulette d’Agneau 
Beignets de Salsifis 
Plateau de Fromages 
Corbeille de Fruits 

 
JEUDI 28/03  
 

Tomates ou Taboulé maison ou Salade de pommes de terre 
Faux filet de Bœuf de Haute Loire 
Duo de Carottes à la Crème 
Plateau de Fromages 
Patisserie ou Corbeille de Fruits  

 
VENDREDI 29/03 
 

Salade de Choux ou Betteraves rouges ou Champignons aux herbes ou Terrine de Saumon  
Fricassée de Dinde 
Ebly aux petits légumes 
Plateau de Fromages ou Petits Suisses 
Corbeille de Fruits  

 

http://lemonteil.free.fr/actu/dwnld.php?lng=fr&delay=0&pg=72

