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% Anti gaspillage SEMAINE DU 22 AU 26 JUIN 2026
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LUNDI 22/06 = Lentilles vertes du Puy au jus -_=
Q Fromage Blanc Nt
Sl Corbeille de Fruits
Salade de Pois chiches, Tomate/macédoine, smothie au concombre, salade verte
Farfall
Pain bio servi 2 fois MARDI 23/06 4;’:\/ arfalise aux 2 eauces S
Farsatmine o @ Q Plateau de Fromages V S
Howy ¢
= Glaces ou Corbeille de fruits
MERCREDI 24/08 Menu du Chef - Anti-Gaspi @«;
__,.-"’F’“- ' (Bar a salade,Viande Pates, Fromage, Fruits)
" ' y - Salade de perles, Carottes rapées, (Euf mayonnaise, Salade verte
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g me_f JEUDI 25/06 - @ Courgettes en persillade ou Petits Pois ’\-|:| 1
' & Yaourt Fermier/FERME CHAPUIS -
' Patisserie ou Corbeille de Fruits
- Crudités, Charcuterie
Ve, Réti de porc oo
VENDREDI 26/06 % Polenta =t
g Plateau de Fromages s
Corbeille de Fruits

Menu susceptible de modification en fonction des arrivages et des contraintes logistiques
La réalisation des menus peut nécessité |'utilisation de produits semi confectionnés susceptibles de contenir des traces d'allergénes
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